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 Załącznik nr 6.4 do SWZ 

 

 

 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

 

Zadanie 14. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  

gastronomicznych sala 26 i 26A 

w ramach projektu „Rozwój nowoczesnej infrastruktury w zakresie edukacji zawodowej” 

działania 5.3 „Infrastruktura w edukacji zawodowej” w ramach Programu Fundusze 

Europejskie dla Mazowsza 2021–2027 

 

1. Gabloty ścienne – 4 szt. 

 Opis: Gabloty szklane wiszące 120 cm x 100 cm, głębokość 15 cm, z półkami, 

 zamykane. 

 

2. Stoliki koktajlowe składane – 10 szt. 

Opis: Okrągłe, średnica 80cm,wysokość 110 cm, blaty z polietylenu, białe,  

konstrukcja z profili metalowych malowanych proszkowo, składane. 

 

3. Antyramy – 6 szt.   

Opis: Wymiar 70 cm x 100 cm. 

 

4. Komplet bielizny stołowej (obrusy, serwety, napperony, laufry, skirtingi) – 1 komplet. 

Opis: 

a. Obrus biały plamoodporny okrągły średnica 220 cm – 4 szt. 

b. Obrus beżowy pastelowy plamoodporny okrągły średnica 220 cm – 4 szt. 

c. Obrus koktajlowy śr.140cm – 10 szt. 

d. Napperon okrągły beżowy, śr.100 cm – 4 szt. 

e. Napperon kwadratowy brązowy 90x90 cm – 4 szt. 

f. Skirtingi (falbany do stołu) białe ok. 600 cm – 4 szt. 

g. Laufry – bieżnik haftowany klasyczny 80 cm – 2 szt. 

h. Serwety dla gości o wymiarach 40x40 cm: 

• białe  – 24 szt.   

• beżowe 24 szt.       

 

5. Zestaw pokrowców na krzesła do obsługi – 1  komplet 

Opis: Pokrowce na krzesła uniwersalne.  

a. Białe – 4 zestawy po 6 sztuk (razem 24 szt.) 
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6. Jednolite stroje kelnerskie – 30 kompletów 

Opis: Profesjonalne stroje kelnerskie, kolor zielony (butelkowa zieleń),  na jeden 

komplet składa się: kamizelka kelnerska z wyhaftowanym logo szkoły i napisem  

(wymiar max. 10x30 cm), koszula biała z kołnierzykiem i długim rękawem, muszka, 

zapaska średnia, fartuch kelnerski, białe rękawiczki,  rozmiary do uzgodnienia.   

 

7. Deska do prasowania – 1 szt.  

 Opis: Standardowa, szerokość blatu ok. 44 cm, regulacja wysokości, podstawa pod 

stację parową, wyposażona w  podstawkę pod żelazko. 

 

8. Żelazko parowe – 1 szt.  

Opis: moc min. 3000 W ± 10%, automatyczny dobór temperatury, funkcja pary  

i prasowania w pionie, regulacja strumienia pary, filtr anty wapienny. 

 

9. Wózek kelnerski – 1 szt.  

 Opis: 3-półkowy, wymiary: 919x590x950 mm ±10%, czarny, stal nierdzewna  

z czarnym matowym wykończeniem, 3 półki wykończone od spodu materiałem 

dźwiękochłonnym, wyposażony w 4 skrętne kółka z odbojnikami, z 2 hamulcami. 

 

10. Walizka barmańska z wyposażeniem – 1 szt.  

Opis: Zawierająca min. 33 elementy akcesoriów barmańskich. 

 

11. Zastawa stołowa porcelanowa – 1 komplet na 24 szt. metalowa i szklana  

–  1 komplet.  

Opis:  

a. Zastawa porcelanowa o klasycznym  wzornictwie (na 24 osoby)  po 24 

sztuki: 

• talerze głębokie duże i średnie, talerze płaskie duże, średnie i małe, 

bulionówki, kokilki. 

• oraz nie mniej niż 2 wazy, 6 półmisków, 2 sosjerki, 4 menaże na  

przyprawy. 

b. Zastawa szklana – po 24 sztuki: 

• kieliszki do wina czerwonego, białego, szampana, martini, koniaku, 

szklaneczki do whisky, goblet, szklanki, kieliszki do wódki i do likieru. 

c. Zastawa metalowa:  

• 6 pater z kopułami (średnica min.32 cm), platerowane 
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12. Sztućce podstawowe – 1 komplet na 24 szt. oraz sztućce specjalne i pomocnicze  

– 1 komplet.  

 Opis: Sztućce ze stali nierdzewnej dobrej jakości 

a. Sztućce podstawowe po 24 sztuki: łyżki duże i średnie, widelce duże i  

średnie, noże duże i średnie, widelce i noże do ryb, łyżeczki do kawy i her-

baty, widelczyki. 

b. Komplet sztućców specjalnych i komplet sztućców pomocniczych po 1 szt. 

Sztućce pomocnicze: 

• Łyżka wazowa (chochla) 

• Łyżka do sosów 

• Łyżka i widelec półmiskowe 

• Łyżka i widelec sałatkowe 

• Widelec i nóż półmiskowe do ryb 

• Szczypce do pieczywa 

• Szczypce sałatkowe 

• Szczypce do spaghetti 

• Szczypce do ciasta 

• Szczypce do pieczeni 

• Widelec półmiskowy do sardynek 

Sztućce specjalne: 

• Sztućce do ostryg (nóż do otwierania ostryg, widelec do ostryg) 

• Sztućce do krabów (nóż i widelec) 

• Sztućce do homara (szczypce, widelec) 

• Sztućce do ślimaków (szczypce, widelczyk) 

• Nóż i widelec do ryb 

• Nóż do masła 

• Sztućce do raków 

• Sztućce do kawioru 

• Sztućce do owoców (nóż i widelec) 

 

 

13. Zestaw tac antypoślizgowych – 1 komplet (15 szt.) o różnej wielkości.  

Opis: Tace czarne okrągłe o średnicach: 

a. 35,5 cm – 5 szt. 

b. 40,5 cm – 8 szt. 

c. 45 cm – 2 szt. 

 

14. Elementy wyposażenia bufetu (tafle szklane, patery, stojaki) – 1 komplet. 

 Opis:  

a. Etażerka/patera trzypoziomowa szklana kwadratowa - 4 szt. 

b. Stojak bufetowy metalowy na trzy talerze z talerzami (wys. 50 cm) - 2 szt. 

c. Patera szklana obrotowa ze szklanym kloszem – 2 szt. 
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15. Elementy dekoracyjne stołu (świeczniki, wazony, serwetniki) – 1 komplet.   

Opis:  

a. Świecznik pięcioramienny metalowy, kolor srebrny, wys. 50 cm – 4 szt. 

b. Serwetnik metalowy platerowany (srebrny) – 6 szt. 

c. Ozdobne metalowe pierścienie na serwety kolor srebrny – 24 szt. 

d. Wazon, osłona metalowa, wysokość 42 cm, kolor srebrny – 4 szt. 

e. Podtalerze dekoracyjne średnica 33 cm – 24 szt. 

 

16. Czajnik elektryczny, pojemność min 1,7 l, moc min. 1,5 kW – 1 szt.  

 

17. Trybuszon – 10 szt.  

Opis: Korkociąg kelnerski ze scyzorykiem.  

 


